Radio Opole: http://radio.opole.pl/100,221582,piekarze-ucza-wypieku-chleba-na-rynku-w-opolu-je

Piekarze ucza wypieku chleba na Rynku w Opolu. Jest
bardzo duze zainteresowanie

Trwajg warsztaty wypieku swigtecznych chlebéw na Rynku w Opolu. Ruszyt Jarmark
Bozonarodzeniowy.

Chetni prébujag swoich sit, korzystajgc z podpowiedzi piekarzy, a wtasnoreczne wypieki zabierajg
pdzniej ze soba.

Jak méwi Artur "Chlebek" Ziemacki, mistrz Piekarni Swietego Mikotaja, zainteresowanie jest
bardzo duze, ale podczas jednych warsztatéw mozna upiec maksymalnie 12 chlebéw o wadze 1
kilograma.

- Pytania dotycza wielu kwestii - ocenia. - Najtrudniejsze w pieczeniu chleba jest dojscie do tej
prawidtowej receptury. Smiejemy sie z kolegami piekarzami, ze pierwsze $liwki robaczywki -
receptura robiona trzy razy nie wychodzi, dopoki nie dopasuje sie jej do swoich umiejetnosci,
produktow i oczywiscie piekarnika, ktéry musi sta¢ sie naszym przyjacielem. W pieczeniu chleba
nie ma improwizacji, ale s momenty, gdzie mozna zobaczy¢, na ile da sie przesungé pewne
granice receptury.

Uczestniczki warsztatéw wiedza, ze wtasnoreczny wypiek ma niepowtarzalny smak.

Jedna z kobiet zwraca uwage na smak, bo taki chleb jest pieczony w inny sposéb, skoro zrobiono
go wtasnorecznie, a nie hurtowo. Poza tym ma bardzo ciekawe dodatki i jest naturalny.

Inna uczestniczka byta ciekawa, czy uda sie upiec dobry chleb oraz jaki bedzie mie¢ smak. Mowi
tez o satysfakcji i radosci, skoro przygotuje sie chleb samodzielnie.

Warsztaty wypieku chleba potrwajg do 18:00. Z kolei przez dwie godziny dtuzej mozna zrobic
sobie zdjecie ze swietym Mikotajem i towarzyszagcymi mu dwoma zywymi reniferami.



